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Nudeln reingeben.

kleiner Topf

Tomatenpurree in Topf fiillen und erwdrmen.

Vorbereitung: Gewlirze abmessen und
kalte Butter schneiden. Wenn die
Nudeln fast fertig sind, wird erst
die Tomatensofle zubereitet.

1. Schritt: In das kochende Tomatenpiirree
die kalte, geschnittene Butter einrihren.
Sofe nicht mehr kochen lassen.

Tomatensosse:

1) 500 g passierte
Tomaten

2) 125 g kalte Butter

3) 2 EL Sahne

4) 1 EL Himbeeressig

Gewlrze:

5) 1/2 TL Bockshornklee
(z.B. Reformhaus)

6) 1 TL Paprikapulver, mild

/) 1/2 TL Garam Masala

8) Salz

9) Zucker (braun)

10) Nudeln




